Информационная карта участника конкурса «Лучшая школьная столовая»
	№
	Направления
	Информация ОУ

	1
	Сведения об организации питания
	

	
	Полное    наименование    муниципального    общеобразовательного учреждения в соответствии с уставом.
	Муниципальное бюджетное общеобразовательное    учреждение

основная  общеобразовательная школа № 20

Муниципального образования город-курорт Анапа



	
	Тип   школьной   столовой   (школьно-базовая   столовая,   сырьевая, доготовочная, буфет - раздаточная).
	сырьевая

	
	Количество обучающихся: - всего - получают горячее питание (количество, %) - получают двухразовое питание (количество, %)
	175 учащихся 

100%- получают горячий завтрак

	
	Стоимость завтрака, обеда (руб.)
	Завтрак  - 35рублей

	
	Использование     новых    форм     в    организации    обслуживания обучающихся   (фито   бар,   кислородные   коктейли,   возможность выбора блюд).
	                            

	
	Безналичный расчет за питание учащихся.
	Оплата наличными через банк Кубань Кредит

	
	Использование        современных        информационно-программных комплексов для управления организацией школьного питания и обслуживания учащихся.
	Все документы по столовой размещены на сайте школы в отделе питание.

www.School20.anapa.ucoz.ru

	2
	Техническое состояние производственных и служебно-бытовых помещений в соответствии с СанПиН
	

	
	% оснащения пищеблока технологическим оборудованием и иным оборудованием.
	95% 

	
	Количество посадочных мест и соответствие мебели в обеденном
	100 посадочных мест 


	
	зале.
	

	
	Соответствие требованиям по соблюдению личной гигиены обучающихся (раковины, дозаторы для мыла, сушка для рук)
	 7 раковин для мытья рук.



	
	Стенды: уголок потребителя; информационные стенды по здоровому питанию, в том числе электронные.
	Уголок потребителя.

Правила поведение в столовой.

Школьное молоко

Этикет за столом 

	3
	Укомплектованность школьной столовой профессиональными кадрами
	

	
	Численность работников пищеблока.
	3 человека

	
	Уровень профессионализма работников школьной столовой.
	Ашугян  Александр Камович, повар-кондитер третьего разряда;

Данелян Жанна Рафаеловна, кладовщик, 

повар кондитер четвертого разряда;

Курленко Наталья Викторовна, 

повар третьего разряда.

	
	Дополнительное профессиональное образование (повышение квалификации, переподготовка).
	

	4
	Меню школьной столовой
	

	
	Проведение мероприятий по повышению качества, расширению ассортимента блюд и изделий в 2013-2014 учебном году: - тематические дни; - школы кулинарного мастерства; - выставки-дегустации.
	«Блюда национальной кухни.»

«Масленица.»

	
	Презентация о приготовлении поварами школьной столовой горячего завтрака.
	www.School20.anapa.ucoz.ru презентация «Жаркое по- домашнему» 


	5
	Пропаганда здорового питания
	

	
	Видео-ролик о пользе школьного молока (до 2-х минут).
	Учащиеся7класса. www.School20.anapa.ucoz.ru

	
	Мероприятия для учащихся по пропаганде здорового питания (классный час, акция, конкурс, праздник) в 2013-2014 учебном году.
	«Будь здоров» 7 класс (17 человек) провели мероприятие в 1,2,3классе.

«Русская каша – матушка наша» (начальная школа)

	
	Мероприятия для родителей по пропаганде здорового питания (родительское собрание, лекторий, конкурс, праздник) в 2013-2014 учебном году.
	«Чтоб охотно расти и учиться, нужно вовремя подкрепиться!» «Питание школьников» - беседы на родительских собраниях.

	6
	Обобщение и распространение опыта работы
	

	
	Публикации в СМИ материалов о работе школьной столовой, организации питания в школе, о работниках школьной столовой в 2013-2014 учебном году.
	.

	
	Отражение работы школьной столовой на образовательно-информационном портале образовательного учреждения.
	www.School20.anapa.ucoz.ru


Директор МБОУ ООШ № 20                                           Н.Н.Сотник
